Rodbede — chokoladekage

300 g Ragdbeder, revet groft
5 &g

1 dl. Rapsolie

1 dl keernemaelk

4 dl. sukker

1 dl. Kakao

4 dl. hvedemel

2 tsk. Bagepulver

2 tsk natron

AEg og sukker piskes godt

Olie piskes i

Kaernemeaelk rgres forsigtigt i

Alle de tarre dele blandes let i dejen

Rgdbeder vendes i dejen som det sidste
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Kagen bages i 2 store teertefade eller en lille bradepande ca. 45. minutter ved 160

grader.
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