Hygiejne
Læs Fødevarestyrelsens pulikation om salg af fødevarer på markeder, dyrskuer, sportsstævner med mere. 

Specielt bør bemærkes: 
· Der skal være adgang til at få vasket fingre med vand og sæbe. 
· Anbefaler at der bruges gummihandsker ved udskæring af frugt
· Frost og køl skal være tilstede (kølekasser kan være en løsning)
· Penge og mad skal adskilles
· Frosne hindbær kræver varmebehandling før brug og er dermed uegnede til Smoothies

· Langt hår bør sættes op. 

· God personlig hygiejne er vigtigt fra alle involverede

· Syge personer med diarre, opkast eller influenzalignende symptomer bør ikke stå i boden.  
· Køkkenudstyr skal være rent ved start og skal efter brug vaskes af i opvaskemaskine.  Inventar der ikke kan komme i opvaskemaskine som borde, fod til blendere, banner mv. vaskes af med sæbevand. Alt skal tørres grundigt før det pakkes ned. 
