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Kokke gik
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Braendenelder, skvalderkil og melkebatter sener Fotm: Darthe
smag pa macden, mar ni drenge og 15 piger | alderen Rasmusaen

10-14 ae | disse dage masdes | Nustrup, hvor distiso
Malene lshow med hjelp fra flere frvillige star bag
endnu en omgang Kok amok.

= Vi vidste Leks, ikke, at man kunne lave mad
mied skvalederkdl, fortasller kusinernes Mathilde
Schrader Larsen og Iben Christensen pa spargs-
malet om, hvad de har faet ud at ga pa madskolen,
hvor temact § Ar var naturens ressourcer.

D var andet ar i traek, at lben var kommet pa
besog fra Branderslev for at gé Kok amok med Yo-
Jens-kusinen. Formalet med madskolen er an give
barnene appetit pa at lave sund mad, og deter |
den grad lvkkedes.

= Vi har Flet en masse mye idéer o spiendende
opskrifter, fastslar Mathilde og Iben, som elsker at
lave mad derhjemme.

Omnsdag var madzkolen taget pa en ekskursion til
Teming Malle, hvor der skulle findes spiselipe
planter, og maden bley tilberedt primitivi over bal
og over Trangla | billytten ved Sognehuset | Ham-
melev, hvor madskolen havde sogt by for regnen. Pa
menuen stod f.eks, skvalderkals-fnkadeller og
braendenzlde-suppe.

Madskolen afsluttes i dag fredag, hvor barmene
abner en restaurant pa Nustrup Skole for serigt
Indbudte gester.

Kartoffolaw-
ler Tom
Rozenkvist,
fra Fuglsang
. Grant in-
strugreds
barnene i
hvordan
man laver
kartoffel-
mel.
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