Grgnkalssuppe

1 porre, renset og skaret i skiver
1 persillerod eller 1 pastinak, skrallet og skaret
itern

2 tsk friskrevet ingefaer

3 spsk olivenolie

2-3 kviste frisk timian

6 dl bouillon

100 g broccoli, renset og skaret i
buketter/stokken i tern

200 g grenkal (frisk eller fra frost)
1 tsk salt

Friskkvaernet peber

Topping

1 dl kikeerter

1 spsk olie

% tsk cayennepeber
¥ tsk paprika

% tsk salt

1. Svits grentsagerne

2. Tilsaet bouillon og kog suppen
igennem til alle ingredienser er mgre

3. Blend suppen og smag til.

Tilbered topping mens suppen koger:

4. Bland kikaerter med olie og
krydderier. Bag dem i ovnen 15
minutter ved 180 grader og kgl af fgr
servering. Kikaerterne bliver sprgde,
nar de bliver kilde. Gem resterne i en
bgtte med lag.
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