Kartoffelkage
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100 g sukker oans \ &/
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1,5 tsk bagepulver * f ? )

1,5 dl meelk : p
3 spsk oliemargarine m )
2 tsk mandelessens : O o>

2 tsk vaniljesukker

600 g kogte kolde kartofler (skal veere helt kolde)
75 g marcipan

Pynt... mgrk chokolade, mynte og hindbaer

Pisk aeg, sukker og vaniljesukker sammen til det bliver hvidt

Bland mel og bagepulver sammen og rgr det i saggemassen

Tilseet meelk, mandelessens og oliemargarine

Vend til sidst den revnhe marcipan og kartoffel i

Teend ovnen pa 200 grader

Bekleed en bradepande pa ca. 10x 25 cm med bagepapir

Bag kagen midt i ovnen i ca 20 minutter, til den er fast og gylden

Laeg chokolade pa kagen mens den stadig er varm og smgr den ud, nar den
er smeltet.

Kgl kagen af og pynt med mynte og hindbeer lige far servering
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Tips til Tips til
KLIMAvenlig kage SUNDere bagveerk

Veelg lokale ravarer i seeson Spar pa fedt og sukker

Veelg ravarer med lavt CO2 aftryk Veelg umeettet fedt (plantefedt)

Undga madspild Bag med grent, baer og frugt
Servér med magert surmaelksprodukt
Pynt med baer og frugt
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