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Pandekager

2 dl mel
3 dl mælk
2 æg
1 tsk. salt
2 spsk oliemargarine
1) Rør mel og mælk til en jævning.

2) Pisk æg og salt i.

3) Opvarm fedstoffet på panden og bland det i dejen.

4) Fjern panden fra varmen og kom dej på. ca. 3 spiseskeer.

5) Bag pandekagen over jævn varme til dejen er stivnet og kanten er lys brun.

6) Vend pandekagen og bag den på den anden side.

7) bag de næste pandekager uden ekstra fedtstof.
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